
 
 

 

 

 

 

4 COCKTAIL IN PORZIONE RIDOTTA SELEZIONATI DAL 
NOSTRO BARTENDER TRA LE SEMPLICI FIRME E SEMPLICI 

CLASSICI. 

 

 

 

SEMPLICI FIRME 

ENERGY SLING 
 Tequila, prugna, carota, agrumi, rapa rossa, zenzero, aromi. 

13 

HEALTY DRINK 
Gin, cetriolo, menta, sedano, tè verde, agrumi. 

13 

TOOMMY’S PEACH 
Mezcal, Un Bitter, shrub pesca bianca, agrumi.  

12 

CAPRESE 
Vodka, pomodoro, basilico, mozzarella di bufala.  

 14 

DAIQUIRI FICHI E MIELE 
Rum, fichi, miele, lime, foam al Karkadé. 

12 

SEMPLICI CLASSICI 
 

PALOMA 
Tequila, Agave, Lime, soda pompelmo rosa  

9   

AMERICANO 
Bitter, vermouth rosso, soda 

8 

MOSCOW MULE  
Vodka, lime, ginger beer. 

 10 

CLOVER CLUB 
Gin, lime, frutti rossi, foam.  

10 

SMASH AL BASILICO  
Gin, limone, basilico 

10  

ESPRESSO MARTINI 
Vodka, caffè, zucchero  

9  

PENICILLIN 
Scotch Whisky, miele, zenzero, Limone, torba. 

14 

ADONIS 
Sherry Oloroso, Vermouth rosso, aromi.  

11 

NEGRONI 
Gin, vermouth rosso, bitter. 

9 

SWEET MANHATTAN 
Vermouth rosso, rye whiskey, aromi.  

12 

BOULEVARDIER 
Bitter, vermouth rosso, Rye whiskey 

10 

Oltre ai cocktail in carta è possibile bere tutti gli altri  
grandi classici della miscelazione 

DEGUSTAZIONE COCKTAILS  
28 

GIN&TONIC 

GIN DELLA SETTIMANA 
8 
 

NORDES – 8 
LONDON N.3 – 10 
MONKEY 47 – 13 
HENDRICK’S – 12 

ROKU – 12 
PORCELAIN – 12 

DI BALDO DRY AG – 12 
DI BALDO PARACELSO – 13 

PORTOFINO – 13 
KI NO BI SEI – 18 

 
 
 

SEMPLICI ANALCOLICI  8 

GIN FIZZ 0.0 
Beefeater 0.0, Limone, zucchero, soda.  

 
HUGO 0.0 

Fiori di Sambuco, menta, limone, soda.  
 

MI-TO 
Bitter Analcolico, Vibrante Martini.  

 
 

 



 

I VINI AL CALICE 

Champagne, B.Martin Brut Reserve, s.a. 
A.Bergère.  
Pinot Noir, chardonnay, Pinot Meunier. 

14 

Trento Doc, Blanc de Blancs, s.a.  
Maso Martis.  
Chardonnay. 

10,50 

Chablis Premier Cru Beauroy, 2024. 
Domaine Mosnier.  
Chardonnay. 

12,50 

Langhe Sauvignon, Dives 2024.     
G.B. Burlotto. 
Sauvignon Blanc. 

9 

Oltrepò Pavese, Riesling, 2023. 
Marchesi di Montalto 
Riesling.  

7,50 

Rosato Sensuade, 2024.    
Santa Barbara. 
Vernaccia, Lacrima di Moro d’Alba, Moscato rosso.  

7,50 

Valpolicella Classico, 2025. 
Stefano Accordini. 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara. 

6,50 

 

LE TAPAS 

Perle di fassona, millefoglie di patate croccanti e 
mayo all erbe 3,11,14 

6 

Toast “Semplice” cotto e fontina 3,9 9 

Crocchette di Prosciutto Pata Negra 3,9,14 7 

Toast di gamberi e salsa rosa 8,9 7 

Hummus, ceci e salmoriglio al chimichurri  
servito con cestino di pane 6,9 – Vegetariano  

5 

Chips di patate home made 3 

Bruschetta avocado e salmone affumicato 
crema acida e uova di salmone 3,5,9 

9 

Culatta Clai e ricciola di Imola 3,9 8 

I 3 formaggi del giorno con le marmellate 
selezione “San Domenico” 3 – Vegetariano  

8 

 

Le Tapas verranno servite dalle 18 alle 22 
Al Bancone è possibile anche cenare dalle 19,30 scegliendo 

dei piatti della nostra carta.  


